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GASTRONOMIE TROPHEES

Et maintenant... a vous de decouvrir nos bonnes adresses

{urg a testé, approuveé et voté ! Pour les professionnels de la gastronomie et des vins, ce sont les meilleurs

année 2017 dans leur catégorie. La plupart sont a tester preés de chez vous..

= Christophe Cocco et Ben;amln Bugand : le meilleur
resto italien, c'est Veronatuti. Photo Philippe JUSTE

= Camille Cariglio, L'Hétel de Ville, est le meilleur
sommelier a Crissier. Photo PIERREVOGELE
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. les yeux fermés !

= Le Poélon d'or, Yannick Lalle et Mickaél Lorini,
dans la catégorie meilleur bouchon. Photo Pierre AUGROS

= Sandrine et Christophe Thibert : leur pouilly-fuissé
est le meilleur vin de I'année. Photo DR

ul'é équipe du Cafa de la gare, de Brlgnals. autour du patron, Claude Barbet,

a bien mérité son trophée du meilleur accueil. Photo Christel REYNAUD

= Au restaurant L'E:Iat, Vincent Leleu décroche
le trophée du meilleur chef espoir. Photo Pierre AUGROS

= Chez Toane restaurant a Grézieu-la-Varenne, Fréderic Ingrassia propose

la meilleure bistronomie. Photo Pierre AUGROS

® Thibault Devillard [Directeur national
des ventes Danone] remet le trophée
& Claude Barbet, Café de la gare

Le meilleur accueil

Le Café de la gare, Brignais
Ckaude Barbet fait chaque
jour du Café delagare « un
lieu de vie convivial oul'on se
sent comme chezsoi ».

Les nominés :

Michel Ciaxas, de Daniel et
Denise (Lvon 3¢), Café Terroir
(Lyon 2¢), Philippe Pellisson,
Les Négociants (Lyon 2¢).

LE PROGRES

® Thomas Perin (Apicil) remet le
trophée a Yann Lalle, le Poélon
d'or. Photo Joél PHILIPPON

Le meilleur bouchon

Le Poélon d'or, Lyon 2¢
Banquettesrouges, grands
miroirs, carrelage ancien, une
vraie tradition de bouchon,
unevraie table lyonnaise.
Lesnomineés :

Petit Bouchon chez Georges
(Lyon 1), La Meuniere
(Lyon 17), Le Bouchon
del'Opéra (Lyon 1¢).

® Antoine Fabry (Brake France)
remet le trophée au chef Frédéric
Ingrassia, Le Toane. Photo J. P.

La meilleure
bistronomie

Le Toane, Grézieu-la-Varenne
Unrestaurant tendance, une
belle terrasse, une ambiance
cosy, et une cuisine inventive
etmoderne.

Les nominés :

Les Apothicaires (Lyon 6¢),
Le Tiroir (Lyvon 9,

Chez Lucien (Lyon 4¢).

® Sylvie Caudillier [Air France KLM)
remet le trophée a Benjamin Bugand-
Ydais et Christophe Cocco [Veronatuti).

La meilleure cuisine
dumonde

Veronatuti, Lyon 7*

Cette trattoria chic du 7¢fait
découvrirles saveurs enso-
leillées del'ltalie.
Lesnominés :

restaurant Indochine (Saint-
Genis-Laval), Maison Franca
Morizio (Brindas), Chez Terra
(Lyon 6¢).

Merci a tous les partenaires

® Erik Murgier [Murgier] remet le
trophée a Camille Cariglio [L'Hotel
de Ville, & Crissier). Photo J. P

Le meilleur sommelier

Camille Cariglio [Hatel

de Ville a Crissier, Suisse)
Camille Cariglio propose
debellesassociations surles

menus de Franck Giovannini.

Les nominés : Camille Blanc
(Georges Blanc), Baptiste
Cavagna (La Pyramide),
Tristan Rigenbach, Jérémy
Galvan et Trio Vino.

d’avoir contribué a faire de cet événement une réussite

ule chefde I’ annee. c'est |ui : Jacques Decoret, ici, avec

son épouse, dans leur restaurant de Vichy. Photo Celik ERKUL

LYON ET REGION H

Le chef
del'année

Jacques Decoret,
Maison Decoret [Vichy)

MOF 1996, Jacques Deco-
ret, installé a Vichy, propose
une cuisine créative etinven-
tive. Les nominés : Mickaél
Arnaoult (Jongieux), Nico-
las Sale (Ritz Paris),
Edouard Loubet (Bon-
nieux).

® Marc Ferret [directeur régional
Renault) remet le trophée & Jacques
Decoret. Photo Joél PHILIPPON

® Dominique Piron [Inter
Beaujolais) remet le trophée
a Philippe Labbé . Photo J. P.

La grande table
de'année

La Tour d'argent
de Philippe Labbé [Paris)

Tradition et audace dans
I'assiette, élégance ensalle.
Les nominés : Troisgros a
Ouches, Georges V Chris-
tian le Squer (Paris), Les Prés
d'Eugénie, Michel Guérard
(Eugénie-les-Bains).

= Clémentine Alzial [Weiss] remet le
trophée 4 Sylvain Montmasson (R. et
J. Marcon). Photo Joél PHILIPPON

Le meilleur patissier

Sylvain Montmasson

(Régis et Jacques Marcon)

Le travail des produits chers

a Régis Marcon, la créativité et
latechnique.

Les nominés : Christian Point
(9 Art, Lyon), Arnaud Mon-
trobert (Maison Troisgros,
Ouches), Rodolphe Tronc
(Pierre Gagnaire, Paris)

® Damien Buisson [Groupe Accor)
remet le trophée a Sandrine et
Christophe Tibert [Domaine
Tibert), pouilly-fuissé. Photo J. P

Le meilleurvin

Pouilly-fuissé

Vignes blanches 2014
Domaine Thibert

Citron vert, poire et mangue
aunez, unvin élégant et frais.
Les nominés :coterotie2014
J.-M. Gérin, coteaux du lyon-
nais Prestige 2015 Régis Des-
cotes, moulin a vent du chéa-
teau La Rochelle 2014.

= José Sanchez [FCH] remet le
trophée a l'association des Toques
blanches a Christophe Marguin,
président. Photo J. P

La Toque blanche
de I'année

Association des Toques
blanches Iyonnaises

et région

Créée en 1936 par sept chefs
lyonnais pour fédérer des
chefs cuisiniers et patissiers
partageant lesmémes
idéaux. Elle est présidée

par Christophe Marguin.

Le chef espoir
de I'année

Vincent Leleu,
L'Eclat [Lyon 1=)

Le chefsublime les meilleurs
produits de saison. Les no-
minés : Nicolas Guilloton
(L'Atelier des Augustins),
Anthony Baud (La Quintes-
sence), Florian Chatelard
(Le P'tit Boulevard).

= Philippe Savinel (Perrier
Jouét) remet le trophée 3
Vincent Leleu. Photo J. P

® Paul-Etienne Carrillon [Acnis)
remet le trophée a Deff Haupt.
Photo Joél PHILIPPON

Toque blanche
alinternational

Deff Haupt,
Sofitel Budapest

Deff Haupt poursuit la fu-
siondela cuisine francaise et
traditionnelle hongroise.
Pour lui, les produits gastro-
nomiques apportent la véri-
tablesaveurgastronomique.




